
BITES
Oesters per stuk	
- Naturel, met frambozenazijn en limoen 	 5.5
- Licht gerookt, met wildjus en bergamot 	 7.5

Pata Negra	 10.5
Van tophuis Juan Pedro Domecq, van de beroemde eikel-gevoede Spaanse Iberico varkens

Desembol	 7
Van Menno, geserveerd met boeren roomboter

Champignons Dordogne  klassieker	 16
Gefrituurde champignons met de enige echte Dordognesaus, naar recept van grootvader Klosse								

VOORGERECHTEN
Bisque	 18
Licht gebonden soep van schaal- en schelpdieren, met basilicumroom

Steak Tartaar	 24
Handgesneden rundvlees met gerookte eidooier, lavas, yoghurt, mosterd en ui
Wijnsuggestie: Markus Molitor, Pinot blanc Haus Klosterberg, Mosel, 2023

Garnalencocktail	 22
Op klassieke wijze, met een frisse groentensalade
Wijnsuggestie: Champalou, Vouvray sec, Loire, 2023

Ravioli (v)	 20
Huisgemaakt, met ricotta, pompoen, beurre noisette en Parmezaanse kaas
Wijnsuggestie: Dyckerhoff, Reuilly Pinot gris, Petit Gris Rosé, Loire, 2024

 A LA CARTE MENU
Onze klassiekers en seizoensgerechten, vrij te combineren.



HOOFDGERECHTEN
Zeeduivel	 32
Met mosselen, bleekselderij, komkommer en kerrie
Wijnsuggestie: Guerrin, Saint-Véran Le Clos Vessats, Bourgogne, 2023

Sukade | graangevoerd	 39
Van Black Angus rund, met jus van rode wijn, groentenpalet en Hollandaisesaus								
Wijnsuggestie: Paradiso di Cacuci, Rosso di Montalcino, Toscane, 2021

Weidehoen	 29
Met spitskool, Parijse champignon en Lady Curzonsaus
Wijnsuggestie: La Colombette, Chardonnay Demi-Muid, Pays d’Oc, 2024

Kalfszwezerik	 45
Krokant gebakken, met bloemkool en jus van gefermenteerde knoflook
Wijnsuggestie: Dyckerhoff, Reuilly Pinot noir Les Eynaudes, Loire, 2023

Echoput Wildstoof  klassieker	 29
Stoofschotel van seizoenswild, met aardappelmousseline, geroosterde knolletjes en ingelegde rodekool
Wijnsuggestie: Rámon de Ayala, Viña Santurnia, Reserva, Rioja, 2020

Aubergine van de barbecue (v)	 28
Met amandel dukkah, violette artisjok, kikkererwten-auberginecrème en groene asperge
Wijnsuggestie: Rámon de Ayala, Viña Santurnia, Tempranillo, Rioja, 2024

Verse frieten	 6.5
Met huisgemaakte mayonaise

Groentenpalet	 7
Met geroosterde knolletjes	

Salade van suikersla	 7
‘Caesar Style’, met ei, kappertjes, 
Parmezaanse kaas en croutons

NAGERECHTEN
Coupe Echoput	 14
Klassieke ijscoupe met vossenbessen en slagroom

Carrot Cake	 16
Met gecondenseerde melk, wortelsorbet, 
gekonfijte bospeen en chocolade krokant								 

Kaas assortiment	 19.5
In samenwerking met Fromagerie l’Amuse

Friandises	 6
Diverse bonbons en huisgemaakte lekkernijen

BIJGERECHTEN


